Nelle giornata del 14,15,16 aprile si svolgera la 15° edizione di “Alla Corte di
REfosco di Faedis”, la manifestazione promossa dalla Pro Loco Faedis e dall’Ass. Vol. fra
i Viticoltori del Refosco di Faedis, per promuovere e far conoscere il Refosco di Faedis, il

vino del vitigno autoctono del nostro ferritorio.

Visitando le cantine (aperte dalle 14.00

alle 19.30), avrefe la possibilita

di assaggiare olire al Refosco di Faedis I'infera produzione vinicola faedese.

Nei vari ristoranti, agriturismi e trattorie aderenti all'iniziativa avrete la

possibilita’ di assaporare menu con pietanze preparate per far risaltare appieno
I'abbinamento con il nostro REfosco di Faedis.

La Corte del RE fosco di Faedis Vi Aspetta !

ALLA CORGE
dr RE€Fosco di Faedis

FAEDIS, 14-16 APRILE 2023

ALTRI EVENTI IN PROGRAMMA

SABATO 15 APRILE ore 11.00 - Castello di Partistagno, Attimis
TALK |l Refosco di Faedis tra storia ed innovazione

DOMENICA 16 APRILE ore 11.00 - Castello di Partistagno, Attimis
MASTERCLASS Il gusto unico di un ferritorio, efichetta Bianca

e Nera del Refosco di Faedis

Le Cantine

DI GASPERO : ’
FLavia & UMBERTO + RONC par LUCHIS «
o e A
Accordin
Via Delle Cave, 1 Via Cividale, 3 Via Udine, 260 Case Collevillano, 1 Via Paolo Diacone, 12 Via Citta di Nave, 10 Via Case Cos, 39
FAEDIS FAEDIS FAEDIS FAEDIS Campeglio Raschiacco FAEDIS

Tel. 338 8012556
wwew.vinidigaspero. it

“SCOZZIR”
ristorante

e

RISTORANTE SCOZZIR
Via Cividale, 22 - Faedis
Tel. 0432 728116
www.ristorantescozzir.it

Polentina morbida con impasto
di cevapici al Refosco e erbette
di primavera

Orzotto allo sclopit e noci
Ravioloni giganti al formadi frant

Medaglione di filetto
con speck patate e craufi

Frico con “formaggio ubriaco
(sot la trape)”

Prezzo del menu: € 35,00
(compreso 3 calici vino e acqua)

Tel. 0432728647

www vinizani.it

Tel. 339 4949401

www.roncdailuchis.com

Tel. 0432728686

Tel. 0432 711005

. accordinivini.com

Ristoratori
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: AIGPASTELL

: RISTORANTE “Ai 9 Castelli”
1 Via Udine, 63 - Faedis

: Tel. 0432 728959

. www.novecastelli.it

«  Misticanza con fiori ed erbe spontanee

Ravioli fatti in casa coi fiori al burro

. nocciola e pan gratiato
. Pasta fresca al pesto
. di aglio orsino e noci

. Spiedo misto alla brace con patate in fecia
- (Alternativa vegetariana: Frico alle erbe)

: Panna cotta all'uva fragola
2 Prezzo del menu: € 35,00
s (compreso 3 calici vino e acqua)
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agriturismo
“Le Cucagne™
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AGRITURISMO “Le Cucagne”
Via Ca' Bertossi, 93 - Faedis
Tel. 348.8955091

Affettati misti
(Calice di deg. Refosco di F. et. bianca)

Crespelle alle ortiche
(Calice di degustazione Friulano)
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Cervo in salmi

(Calice di deg. Refosco di F. et. neral)
Torta di mele - Caffe
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Prezzo del menu: € 35,00

(compreso 3 cdlici vino e acqual)
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AGRIT. “Non solo cicciole”
Borgo Gradischiutta
Tel. 0432 728282
www.nonsolocicciole.com
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Guanciale con gelafina al Refosco

Coppa di testa con spuma rafano
con patate fatto in casa
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Lasagne dlle orfiche e salsiccia
Gnocchi dllo sclopit
con ricotta affumicata

Straccetti di maiale al refosco di Faedis
con polentina morbida e patate al forno
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Radicchio con cicciole calde 5

Mousse al caffé biscottini della casa

Prezzo del menu: € 35,00 i
(compreso 3 calici vino e acqua) :
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Tal
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Trattoria “TAL BOSC DI MARIO”
Via Canalutto 54, Raschiacco
Tel. 0432 161 0916

Strudel di salsiccia e radicchio

(Calice di deg. Refosco di F. et. bianca)

Risotto con gli asparagi
(Calice di degustazione Frivlano)

Costine di cervo al Refosco balsamico
(Calice di deg. Refosco di F. et. nera)
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Coppa Amaretti e mascarpone —
cioccolato - Caffe

Prezzo del menu: € 35,00
(compreso 3 calici vino e acqua)

- si consiglia la prenotazione -

Tel. e Fax 0432711075
www.cadeifaggi.it
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Tel. 340 5944542
waww.cecchinimarce.com

AGRIT. “DAUR DE LUNE”
Casali De Luca, 35 - Faedis (UD)
Tel. 338-2532230

Affettato della casa con cipolla
caramellata al Refosco (Frivlano)

Crespelle con patate,
erbe spontanee e ricotta
Maltagliati fatti in casa con la nostra
faring, con salsiccia e verdure.
(Calice di deg. Refosco di F. et. bianca)

Bocconcini di maiale al Refosco con polenta
e verdure di stagione
(Calice di deg. Refosco di F. et. nera)

Bavarese alla vaniglia con pere al Refosco
Biscottini della casa con la nostra farina

Caffe

Prezzo del menu: € 35,00
(compreso 3 cdlici vino e acqua)
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